Klara Kollarova: Bavi me ochutnavat nezname
vinare

31.08.2023
Jako narodni someliérka ma za Ukol propagovat kvalitni ¢eskd a moravska vina. Narazit na né podle ni
m(izete taky v mnoha podnicich na Zizkové, kde osm let Zije.
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Kdy jste objevila svou naklonnost k vinu?

Vino mi chutnalo vzdycky. Kdyz jsem pak ve 24 letech zaCala pracovat brigddné v jedné vinotéce, chtéla
jsem tomu rozumét. Chtéla jsem pochopit, pro¢ je nékteré vino dobré a nékteré ne. Chodila jsem proto na
degustace, studovala, jak bylo vino vyrobeno a k jakému jidlu se hodi. Je to nekonecny proces, stale mam
co objevovat. Vino je zédroven mij koni¢ek — kdyz jedu nékam na dovolenou, navstivim mistni vinare

a proniknu do jejich kultury.

Jak jste se stala narodni someliérkou?

Reditel Svazu vinafd, ktery mél vizi vic prezentovat i exportovat nase vina, hledal do Narodniho vinafského
centra nékoho na novou pozici ndrodniho someliéra. V tu dobu jsem koncila ve vinném baru Vinograf, ktery
jsem spoluzakladala, a pravé uvazovala, co budu délat dal. Tak néjak to do sebe zapadlo.

Co prace someliéra obnasi?

Edukativni ¢innost a pofadani workshop jak pro vinafe, tak pro pracovniky v gastronomii. Skolim
degustatory, ale pracuju i s kone¢nym zékaznikem. Je dllezZité se zamyslet nad tim, v ¢em jsou nase vina
unikatni, proto déldme pro vinare srovnavaci ochutnavky i zahrani¢nich vin a hledame specifika
jednotlivych odrdd. Béhem workshopl chceme zase majitelim podnikd ukazat, jak snadné je mit kvalitni
vino a umét ho podavat. Vedle toho radime ohledné provoznich zalezitosti, napfiklad jestli mit SirSi vybér,
nebo jenom sortiment od jednoho vinare. Tém, kdo maji podnik zaméreny na pivo, se snazim vysvétlit, ze
je vyhodné nabizet i dobré a hlavné lokalni vino. Nasim cilem je, aby kvalitni vino bylo dostupné vsude.

Co konkrétné by mély podniky nabizet?

Jedno rozlévané Sumivé vino — ne italské prosecco, ale néjaké lokalni z ¢eskych nebo moravskych hroznd,
jak je to bézné ve svété. Vedle toho by mélo byt na skleni¢ku jedno suché a jedno polosuché bilé vino
a jedno Cervené.

Pro¢ jenom jedno cervené?

Odrazi to celosvétovou konzumaci i zastoupeni odrdid na ¢eskych vinicich. Obliba bilych vin se zvétsuje, od
Cervenych se globalné spiSe ustupuje. Jde to ruku v ruce s trendem odleh¢ovani a snizovani alkoholu. Lidé

hledaji leh¢i vina, a to i mezi témi Cervenymi, a vybiraji si spi$ ta ovocnéjsi nez tézka, plna, si mlzete dat

i misto steaku. Nase ¢ervend vina nemaiji tolik tfislovin, nejsou tak pInd a tézka, ale praveé lehci a ovocnéjsi,
takze jsou lépe parovatelna s jidlem. Je totiz potreba, aby vino neprevalcovalo jeho chut.

Casto se setkdvam s nazorem, ze zdejsi ¢ervena vina nejsou dobra.

To je mytus. Pro zacinajici konzumenty jsou tézka Cervena vina snadnéji uchopitelnd nez ta lehdi. Jde
o urcité styly, které jsou typické pro konkrétni lokality. U nés nemdZou dozrat Cabernety do takové plnosti



jako na jihu, ale mame tady zase Frankovku, kterd dava skvéla vina a je unikatni. Ani Frankovka nema

U nas nejlepsi poveést... To je dalsi omyl. Rakusani nedavno pozvali na frankovkovy kongres svétové
vinarské novinare a degustatory a ptali se jich, jestli Frankovka patri mezi skvélé svétové odrldy. Vysledek
byl, Ze mezi né patfi. Splnuje totiz parametry nejlepsich odrdd, tedy Ze vina museji byt chutové zajimava

a mohou dlouho zrét v lahvi. Tahle odrlida mé svou jedinecnost a unikatnost a v ¢ase se chutové zlepsuje.
Takze radim, pojdme se svést na viné Frankovky. Jeji Spatna povést je z drivéjSich dob. Je to stejné jako

s Mdillerem, ktery je dnes Uplné jinde.

Podle ceho se mame pri ndkupu vina orientovat?

Podle typu odrlid. Pokud vam vadi vina s kyselinkou, mlzete si rovnou skrtnout vsechny ryzlinky. VyZaduje
to ale aspornt minimalni znalost jejich chutové charakteristiky. Je idedIni si vino, které vam chutnd, vyfotit
nebo si psat poznamky. Ja si vytvarim takovou chutovou pamét. Hledam nejlepsi vina jednotlivé odrldy

a ceny a ty pak doporucuju. Taky mdzete otevrit dvé rlizna vina a srovnat je. J& mam doma otevrenych
nékolik lahvi a davam si je podle chuti a nalady. V lednici vydrzi klidné i pét dni.

Ma smysl se orientovat podle oznaceni, jako je napriklad vino s privlastkem, jakostni, archivni
a tak podobné?

To platilo jeSté pred dvaceti lety, kdy u nas byly jiné klimatické podminky. Navic se hodné zlepSila prace na
vinohradu. Z nedozralych hroznd nemdzete vytvorit skvélé vino, pricemzZ privlastek oznacuje praveé
vyzralost. Dnes ale vinafi maji spis opacny problém — aby nebylo zralé az moc. Pak zase nema kyselinu

a mdze mit vyssi zbytkovy cukr, takze bude moc sladké. Hrozen se musi sebrat ve spravny cas, aby vino
bylo harmonické. A pozor! KdyzZ je suché, neznamena to, ze musi byt kyselé.

Takze sladka vina jsou Spatna?

Na sladkych vinech neni principidlné nic Spatného, jen se hlr hodnoti jejich kvalita. KdyzZ se totiz napijete
sladkého vina, prvni dousek je ovlivnény sladkosti a chutnad vam okamzité. Pak se ale vétsina lidi uz
nesoustredi na to, co se déje dal. Méla by nasledovat chut typicka pro jednotlivé odridy — napriklad
Ryzlink chutna po merunkach, Sauvignon ma v sobé chut ¢erného rybizu. Pocit z chuti trva néjakou dobu,
fikd se tomu dochut. Pravé podle ni se méfi kvalita vina. Obliba vina roste.

Nepijeme ho ale moc?

Chce to pit s mirou. Pravé jsme spustili projekt s ndzvem Vino zodpovédné, ve kterém upozoriiujeme na to,
Ze jeho piti ma i své stinné stranky. | kdyz je to kulturni napoj, je potfeba védét, co dokaze nekontrolovana
konzumace. Je dobre, ze se o tom mluvi. U nds se piti alkoholu stale bere jako standard, ve svété to tak ale
neni. Mluvi se o francouzském paradoxu a je pravda, ze tam piji vino denné, ale umirnéné — daji si
sklenicku k jidlu.

Mate recept na to, jak odolat pokuseni?

Je lepsi pit jednu skleni¢ku denné spolu s jidlem nez pak jednou za tyden vétSi mnozstvi. Je to o sebekazni.
Ja si ted davam jenom decku, protoze chci jit jeSté béhat.

Kam chodite sportovat?

Na Vitkov a dal. Tady je dost zelené nejen na sport, ale i pro déti. Je tu spousta mist, kde nejezdi auta.
Mé&m to tu réda. Osm let bydlim pod Vitkovem, ale na Zizkov jsem chodila uz za mlada, napfiklad na
Chmelnici. Zizkov je pofad krasné autenticky, pofad se tu daji najit kouzelna zékouti.



A na vino si tu obcas taky zajdete?

Ano, tfeba do Mon Ami. To je misto, kde skvéle vari a maji vyborné rozlévané vino. A pak na Jifak, kde si
kazdy vybere to svoje. Doporucuju Noelku, tam vinu rozumi. Taky médm rada Le Caveau. Dal mdzu
doporucit Dobrotéku, Repének a bistro Prazanda. Ale kdyz cht&ji kamaradky hodné dobré vino, tak se jde
ke mné domd.

Chystate se na vinobrani?

Chodim pokazdé, bavi mé ochutnavat neznamé vinare. A libi se mi myslenka, ze letos budou v nabidce
jenom Ceska a moravska vina.



