Vyzkousejte grilované kohouti maso

18.07.2023
Na trzich najdete stanek italské restaurace Kohoutek, ktera sidli ve Slezské ulici. Jeji vznik popisuje jeden
z majitell Fabio Giovanni Corioni.
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Spolu s nékolika pfateli jsme se rozhodli pfedstavit v Ceské republice starobylou lahtidku ze severu Italie.
Mali kohouti se chovaji v italskych Alpach ve velkych prostorach s horskym vzduchem a Cistou vodou,
takZe maji kvalitni a lahodné maso a jsou 100 % bio. Kazdy kohoutek vazi priblizné 500 gramu a je idealni
pro jednu osobu. Délame i détské porce. Kohouti maso nabizime v nékolika provedenich: pikantni,
glazované, BBQ, lanyZové. Vafime ho pomalu pfi nizké teploté a ochucujeme nasi tajnou smési koreni,
takze je krehké a stavnaté. Vedle toho médme vybérova veprova zebra, polentu, jidla s houbami nebo
Safranem a svézimi bylinkami.

Zvlastnosti je i nas zplsob ¢epovani piva, pfi némz pinime sklenice ode dna. Prijit k ndm mizete na veceri
i na poledni menu. K dispozici je nejen restaurace, ale taky pfilehly dvorek, ktery v zimnich mésicich
vyhfivdame topnymi lampami, takze je otevieny cely rok. Kohoutek je urceny nejen tém, kdo si chtéji

v klidu posedét u kvalitniho jidla a piti, ale i vSéem, kdo spéchaji. Mame totiz rychly a efektivni systém
objednavek fungujici prostrednictvim monitoru. Na ném si miZete precist podrobnosti o denni nabidce

a vybrat si presné to, na co mate chut.

TIP PRO VAS

Nase restaurace funguje jako concept store. To znamena, Ze kazdy zakaznik si u nds mize koupit vétsinu
vystavenych predmétd, napriklad Zidle, na kterych sedi, obrazy, motocykly, ndramky a tasky z Itdlie nebo
starozitné trezory z Anglie.



