Zamérujeme se na odrudy s vyraznou chuti
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Cerstvé jahody vozi na Jifak z Kunratic Jana Jakoubkovéa spolu s manzelem Michalem. V sezéné je tu
zastihnete od stfedy do soboty.
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Historie nasi spole¢nosti saha do roku 1959, kdy v Kunraticich zacal péstovat velkoplody jahodnik Vaclav
Jakoubek starsi. V roce 1993 po rozpadu mistniho zemédélského druzstva proSel podnik modernizaci,

0 patnact let pozdéji se ho pak ujal mdj manzel Michal Jakoubek, jemuz na 26 hektarech plidy pomaham

i ja. Vedle toho se stardm o propagaci a nase zaméstnance. Na poli lezicim na prihonické kamenité panvi
péstujeme nékolik odrlid jahodnikd, napriklad Koronu, Elsantu, Darselectu a Sonatu Rumbu. Zkousime

i nové druhy, predevsim ty s vyraznou aromatickou chuti, i kdyby byly mensi nebo vzhledem ne Uplné
atraktivni. Jahody shirdme kazdy den od rozednéni, abychom je uz na sedmou méli navazené. Na stanky je
tak vezeme Cerstvé utrzené. Tim docilujeme vynikajici chuti a pIné zralosti. Na rozdil od lonska, kdy byly
mimoradné brzy, letosSni chladny duben a kvéten naznadily pozdéjsi zacatek sklizné, pravdépodobné ve
druhém tydnu v ¢ervnu. To znamena, ze jahody budou i v prvni poloviné ¢ervence, v mensim mnozstvi
mozna i pozdéji. Kazdou stfedu, Ctvrtek, patek a sobotu je prodavdme na farmarskych trzich na Jiraku,
vedle toho najdete nds stanek taky na Kubanském namésti nebo u kunratického kostela sv. Jakuba.

TIP PRO VAS

Vyzkousejte jahodovy koktejl ze sladkého nebo kysaného mléka s malym mnozstvim vanilkového cukru
nebo ¢ekankového sirupu. Nase jahody vam budou chutnat i jen tak s poctivou Slehackou nebo zakysanou
smetanou. Zkuste je pokrajet na Ctvrtky a lehce do nich pdarkrat zatlacit vidli¢ckou, aby pustily stavu. Pak uz
je staci ozdobit Slehackou a dobrota je na svété.



