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Proslulé burgery se zauzenym veprovym masem ochutnate v hospodé U Kurell. Majitelé Dean a Lori vam k
tomu prozradi i recept na svou krémovou omacku.
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Hospldku U Kureld na rohu Kubelikovy a Chvalovy ulice zaloZil v roce 1907 Miroslav Kurel. Stala se mistni
legendou a nékolik desetileti slouZila jako komunitni centrum, kde se odehravala divadelni predstaveni,
koncerty nebo ¢teni poezie. Za komunismu, kdy se podnikdim bézné odebiraly jejich osobité nazvy, zménila
nazev na U Posty. V té dobé byl jejim vérnym navstévnikem i Bohdan Holomicek, blizky pfitel a fotograf
Vaclava Havla. V interiéru dodnes najdete jeho fotografie, které ilustruji Zivot v sedmdesatych letech. Po
revoluci se hospoda dostala do rukou

soukromé firmy, ktera ji vratila plvodni nazev a proslavila ji mimo jiné i obsluhou nahore bez.

Dnes uz u nas obnazenou servirku nepotkate. Jakmile jsme se v roce 2014 podniku ujali, zmodernizovali
jsme jeho prostory i nabidku jidel a ndpoji a znovuotevreli bar s Sirokym vybérem ¢eskych piv. Ochutnéte
u nas vyhlasené burgery, sendvice, quesadilly nebo napfiklad trhané zauzené veprové, které ziskalo
ocenéni na svétovém Sampiondtu Jack Daniel's Invitational Barbecue. Bavi nas objevovat chutné a zaroven
zdravé alternativy i pro zékazniky, ktefi nejedi maso. Proto jsme béhem lockdownu doladili nase veganské
menu, které zahrnuje tfeba americké brambory s keSu syrem, kfupavé veganské nugetky nebo grilovanou
placku z amerického syru.

Pro ¢tenafe mame tip na skvélou krémovou omacku. Staci na masle orestovat nékolik najemno
nasekanych strouzkl ¢esneku, pridat dvé Izice octa, Izici worcesterové omacky a 170 gram( omacky Hot
Sauce Louisiana. KdyZ se smés prohreje, pridate jesté 150 gram( masla, které za stalého slehani pomalu
rozpustite, a je hotovo.



