Mamacoffee nabizi kavu pfimo od farmaru
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Na namésti Jifiho z Podébrad najdete kavarnu Mamacoffee. O dilezitosti kvalitnich surovin i prohlubovani
sousedskych vztah( vypravi reditel Vojtéch Syrdcek.
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Mamacoffee na Jifaku jsme otevreli v roce 2011 jako treti kavarnu nasi stejnojmenné prazirny. Chtéli jsme,
aby tu vzniklo misto, kde se lidé mohou potkavat a udrzovat tak sousedské vztahy. Zatim se zd3, Ze se
nam to podafrilo.

Kévu nakupujeme od konkrétnich farmard za férové ceny. S nékolika z nich se ndm dokonce podarilo
navazat dlouhodobé vztahy. V Nicaragui dohlizi na obchod nas zahrani¢ni kolega Chepe. V Brazilii
dlouhodobé nakupujeme kavu od farmare Paula Toleda. Dalsi vazby mame tfeba v Ugandé ¢i Kolumbii.
Snazime se farmare podporovat, vzdélavat a davat jim zpétnou vazbu na jejich kdvu pfimo z nasich
kavaren.

V Krasové ulici najdete také nasi pekarnu, kde se pecou skvéla brownie, ale i spousta dalSich dobrot.
Kromé dlrazu na lokaini a kvalitni vstupni suroviny pece nase pekarna koser zplsobem. Na nakladovém
nadrazi Zizkov méme sklad, technické zazemi a chranénou dilnu Fair balirna. Pro zdjemce tu pofadame
kurzy, kde miZou ziskat zkusenosti v domaci pripravé kavy nebo se slehanim mléka a naslednym tvorenim
obrazk( do 3alkd, coZ je tzv. latte art. Vyzkouset si to mliZzete i doma. Sélek s kdvou drzite naklonény

a z péticentimetrové vysky lijete pfimo doprostfed ohfatou a neSlehanou mlé¢nou pénu — na to staci par
pohyb( s ohfatym mlékem ve frenchpressu. Jakmile je hladina v $alku zhruba centimetr pod okrajem,
konvicku priblizite k Salku, ten naklonite a pridate naraz vice pény.



