Na sousedské kuchténi do Vozovny muzete
prijit spolu s detmi
13.03.2025

Pfipravy na masopustni hody koncem Gnora vrcholily a ja jsem si spolu s rodinou zasla do kulturniho centra
v Hartigoveé ulici vyzkouset, jak se tvori koblizky.
¥

V séle se nas seslo priblizné dvacet. Kazdy dostal svou zidli, suroviny véetné vSech potrebnych
kuchynskych pomicek byly nachystané u spojenych stoll. Na misté na nas ¢ekal taky recept. ,V tydnu
jsme s kolegynémi pilné trénovaly a vSechny koblizky do posledniho kousku se snédly, tak snad budou
chutnat i vdm,” vita nas vedouci kulturniho centra Vozovna Adriana Bielkova a my se postupné davame do
prace.

Postup je jednoduchy. Pro dvé osoby je tfeba 220 gram{ mouky, Sest Izic mléka, jeden prasek do peciva
a Ctvrtkilovy balicek tvarohu. ,Ten z vani¢ky nedoporucujeme,” upreshuje Adriana. Déti mezitim zacinaji
vazit a michat. ,Holky, feknéte mi, az se na vaze objevi dvé dvojky a za nimi nula,” snazim se instruovat
dcery, zatimco sypu mouku. Obé pozorné sleduji Cislicka naskakujici na displeji a pravé vcas hlasi unisono
»dost”.

Lsn't it a bit thin?“ stard se nedaleko stojici tatinek a trochu bezradné micha vareckou tésto pripominajici
svou konzistenci spiS tekutinu. Adriana pohotoveé reaguje v angli¢tiné a pan ma diky jeji v€asné spase pro
sebe i dceru béhem chvilky nachystané ukazkové tésto, takze se mlze dat do smazeni. Toho se nicméné
kvili dodrzeni zédsad bezpecnosti ujaly organizatorky. Navstévnici se u nich se svymi misami s téstem radi
do zastupu, nijak dlouho pfitom necekaji, trénink je znat. ,Klidné si prvni kousek rozkrojte, jestli je dost
usmazeny,“ pobizi je druhd organizatorka Elisa Spevakova.

| kdyZ vSechny déti potrebovaly v rlizné mire obc¢asnou asistenci rodi¢{, dospéli méli i tak ¢as si mezi
sebou popovidat a seznamit se. , Ty vase koblizky vypadaji jako kacenky. My mame podle mé kralicka
Binga a tohle, to bude Flop,” ukazuje mi s Usmévem vlastni vytvory jedna z pfitomnych maminek.

Koblizky jsme nakonec mohli obalit ve smési z cukru a skofice nebo nafiznout nozikem — kvdli ochrané
déti tupym — a naplnit krémem, ktery Adriana pfipravila ze Slehacky, tvarohu a klasického i vanilkového
cukru. Nékolik jesté teplych kouskl jsme zdlabli na misté, par jsme si jich odnesli na doméci masopustni
hodovéni. Za mé to byl idedIni recept. Zadné zdlouhavé kynuti a komplikované postupy, naro¢nost zvolena
presné tak akorat, aby to déti bavilo.

»Jak dlouho se projektu sousedského vareni vénujete?” ptdm se poradatelek. ,Zacaly jsme na podzim,
myslim v fijnu,” vzpomina Elisa. ,Nékdy se vstupenky rozeberou hned, nékdy jsou k mani jesté v den akce.
Zajemcl bylo ale zatim vzdycky dost,” dodava. Treba v lednu se nakladala zelenina, v poloviné Gnora



v ramci masopustnich pfiprav byly na rfadé zase SiSky s makem nebo s ofechy.

Pokud by vas podobna akce lakala, sledujte na webu nebo v Radni¢nich novinach program Vozovny.
Sousedské vareni a peceni se tu kona pravidelné kazdy mésic. Soboty byvaji zamérené na déti, stfedy jsou
spi$ pro dospélaky. Konkrétné 19. brezna mUzete prijit zjistit, jak se déla indické pecivo samosa. Vstupenky
na aktualni i nadchazejici mésic poridite online v siti GoOut. Jejich cena se pohybuje kolem stovky

a zahrnuje vSechny pouZité suroviny
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