Slavnosti jahod: Kuchar s michelinskou
hvezdickou bude varit na trzisti knedliky pod
dohledem CNN
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To na farmarském trzisti na Jirdku jesté nebylo. V rdmci jahodovych slavnosti zde v sobotu 16. ¢ervna bude
kuchafe - michelinské hvézdy. Séfkuchaf prazského hotelu Alcron Roman Paulus si totiz farméarské trhy
Prahy 3 vybral jako misto, kde bude pro CNN natacet dokument o ceské metropoli.

EPFichystany bohaty program s dilnami, divadlem, tancem a hudbou, ktery bude provazet za¢atek sezény
jahod spolecné se specialitami z tohoto ovoce, bude rozsifen a neCekany zlaty hreb. Postara se o néj
sympaticka Ceska kucharska superstar Roman Paulus se Stabem americké zpravodajské televizni stanice
CNN. Ten v téchto dnech toci v Praze dokument o ¢eské metropoli. Prahou v ném bude provazet divaky
mimo jiné také znamy Séfkuchar vyhlasené restaurace Alcron hotelu Radisson Blu. A Roman Paulus se
rozhodl, Ze kulinarsky rozmér stovézatého mésta predstavi americkym divakdm pravé v kulisach jednoho
z nejvyhledavanéjsich ¢eskych farmarskych trzist. Bude zde vafrit oblibenou lahldku malych i velkych
labuznikl - jahodové knedliky.

.Je to pro nas Cest, Ze si Roman Paulus s americkym zpravodajskym stabem vybral pravé farmarské trzisté
na Jiraku. | kdyz musim neskromné dodat, Ze to neni az takové prekvapeni - z farmarského trzisté, celého
namésti i jeho okoli se zacina stavat vyhlasené gastronomické centrum celoprazského vyznamu,“ uved|
zastupce starosty pro kulturu Pavel Sladkovsky.

Kdo je Roman Paulus

Séfkuchar hotelu Radisson Blu Alcron, ktery letos v bifeznu obdrzel svétové prestizni ocenéni -
michelinskou hvézdu.

Svou kariéru zacinal v 90. letech minulého stoleti v rakouskych restauracich, odkud se v roce 1999
premistil do zndmého hotelu Savoy v Londyné. Pil roku poté varil na zndmé zaoceanské lodi Queen
Elisabeth Il. Po navratu v roce 2000 jiz zacal pracovat pro hotely Hilton, nejprve ve Vidni a od roku 2002 v
Praze. Na jare 2008 pfijal nabidku postu Séfkuchare v hotelu Alcron.

Roman Paulus prosel mimo jiné The Emirates Academy of Hospitality Management, ktera je odnozi
nejznamejsi hotelové Skoly svéta Ecole Hoteliere de Lausanne. Rovnéz absolvoval staze v restauracich
ocenénych michelinskou hvézdou (La Pergola v Rimé & Maison du Boeuf v Bruselu).



